


® Le reveillon
de la Serre

Cette année, nous vous
proposons de féter

la Saint-Sylvestre 2023,
en parcourant la culture japonaise.

Washoku
Karaoke
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“ 9 Champagne

‘ ..... "3 | Soirée animée par
HATEAU b L’AMI Prod.

vAl:‘)lGNE |l qui vous feront chanter et

danser jusqu’au bout de la nuit !
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Le menu de la Serre

COCKTAILS, ANIMATIONS,
DINER BOISSONS COMPRISES,
195 € DES 19H45

Yokohama
L’okonomiyaki rheusois,

galette de pomme de terre, poireaux et langoustines.

Le lac Akan

Le foie gras et la Saint-Jacques,
servis chauds dans un bouillon dashi
aux algues et petits légumes.

Tokyo dritt

Le Nikka glacé au sarrasin.

Osaka

Le filet de boeuf de race, roti,
onigiri frit au shitaké, jus au miso et enokis.

Les fromages
affinés par Pascal Beillevaire.

Satsuma

La demi-mandarine nippone en trompe |’ceil, sésame
doré et gingembre.
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par Nicolas Briand

DEJEUNER DE NOEL 105 €
DINER DE LA SAINT-SYLVESTRE 120 €

(libre accés a la soirée dansante)

Au plus proche de la nature ...

crémeux de foie gras du Mée et truffe noire mélanosporum.

crues et cuites, dans leur coquille.

confit, bouillon clair des tétes et saveurs maritimes.

fumé puis roti, parfums de sous-bois.

en trompe I’ceil.



Célébrez 2023 plus sereinement et
dormez sur place au Chdateau d'Apigné.
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la chambre pour 2 personnes
avec petits-déjeuners
295 €

la chambre pour 2 personnes
avec petits-déjeuners
205¢€

chateau@chateau-apigne.fr
02 99 14 80 66



