
55 €
62 €
72 €
82 €

1 entrée / 1 plat / 1 dessert
2 entrées / 1 plat / 1 dessert
2 entrées / 1 plat / fromages / 1 dessert
2 entrées / 2 plats / fromages / 1 dessert

Entrées

Les asperges blanches de la Torche,
rafraîchies,
émulsion dashi & graines locales torréfiées.

Le foie gras du Mée & la St Jacques de plongée,
fumé, en raviole aux herbes & piment.
__

Desserts

La fraicheur d’agrumes & fenouil.

La gourmandise à la vanille,
amandes & sucre Muscovado.
__

Fromages

Plats

La pêche du jour,
aux jeunes carottes & épinards,
fumet réduit aux oeufs de truite de Dordogne.

L’agneau de Jean-Pierre,
en déclinaison, algues & maquereau fumé,
jus infusé au sarrasin. 
__

L’assiette de fromages affinés de
la Maison Balé.
__

12 €
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