Les
Toure

lles

Restaurant gastronomique

Menu

Entrées

Les gamibas bréalaises,
en marinade aux légumes printaniers,

kumaquat pacéen & créme citronnée.

La morgatte, grillée,
pommes de terre nouvelles frites,
béarnaise et jus a l'encre.

Plats

La péche du jour,
kimchi de fenoul,

algues de nos cotes marinées & bouillon de poisson clair.

Le supréme de poulet de Janzé,

roti sur le coffre, artichauts poivrades au piment,

jus de volaille aux palourdes.

Fromages 12€

L'assiette de fromages affinés de
la Maison Balé.

Desserts

La fraise de Romillé,
verveine & sésame.

La gourmandise & la vanille
amandes & sucre Muscovado.

1 entrée / 1 plat / 1 dessert
2 entrées / 1 plat / 1 dessert
2 entrées / 1 plat / fromages / 1 dessert
2 entrées / 2 plats / fromages / 1 dessert

58 €
65 €
75 €
85 €
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