
Nouvel an 2024Nouvel an 2024
au Châteauau Château



Cette année, nous vous proposons de fêter
la Saint-Sylvestre 2024,

en parcourant la culture mexicaine.

Soirée animée par

 qui vous feront chanter et danser

jusqu’au bout de la nuit !

Le réveillon de la SerreLe réveillon de la Serre

L’AMI Prod.

MargaritasMargaritas
PimientosPimientos

& Champagne& Champagne



L e  f o i e  g r a s  m i - c u i t ,
a u  c a c a o  e t  p i m e n t ,  c o n f i t  d e  p o i v r o n s .

L a  p a u s e  r a f r a i c h i s s a n t e

a f f i n é s  p a r  P a s c a l  B e i l l e v a i r e .

C O C K T A I L S ,  A N I M A T I O N S ,  D Î N E R  B O I S S O N S  C O M P R I S E S ,  
1 9 8  €  D È S  1 9 H 4 5

Le menu de la SerreLe menu de la Serre

L e  h o m a r d ,  e n  f i n e  l a m e l l e ,
s u r  u n  t a c o s  à  l ’ a v o c a t  e t  c i t r o n  v e r t .

L e  v e a u
r ô t i ,  p a s t i l l a  d e  c h i l i  c o n  c a r n e .

c h o c o l a t ,  c i t r o n  v e r t  e t  p i m e n t .
El calaveraEl calavera

GuadalajaraGuadalajara

CancúnCancún

Ciudad de MexicoCiudad de Mexico

ChihuahuaChihuahua

Los quesosLos quesos



La Saint-Jacques de plongée,
snackée sur sa coquille, confit d’algues.

Le demi homard breton,
s e r v i  f r a i s ,  à  l a  m a y o n n a i s e  2 0 2 4  . . .

Le bœuf Wagyu local,
a u  b a r b e c u e ,  o n i g i r i  t i é d i  e t  b o u i l l o n  i o d é .

Le ris ou la côte de veau, en croute de curry vert,
l é g u m e s  d e  s a i s o n  à  l a  c o r i a n d r e - c i t r o n n e l l e ,

j u s  r é d u i t  a u  K a f f i r .

Le millefeuille du Château,
m a n d a r i n e ,  é p i c é a  e t  m i e l  d e  n o s  r u c h e s .

D É J E U N E R  D E  N O Ë L  1 1 0  €
D Î N E R  D E  L A  S A I N T - S Y L V E S T R E  1 3 0  €

( l i b r e  a c c è s  à  l a  s o i r é e  d a n s a n t e )

Le menu des Tourelles
 par Nicolas Briand

Au plus proche de la nature ...



Au Pavillon Elisabeth

Une nuit sous les étoiles d'Apigné

l a  c h a m b r e  p o u r  2  p e r s o n n e s
a v e c  p e t i t s - d é j e u n e r s

3 0 5  €

Au Château

l a  c h a m b r e  p o u r  2  p e r s o n n e s
a v e c  p e t i t s - d é j e u n e r s

2 1 5 €

c h a t e a u @ c h a t e a u - a p i g n e . f r
0 2  9 9  1 4  8 0  6 6

C é l é b r e z  2 0 2 5  p l u s  s e r e i n e m e n t  e n
d o r m a n t  s u r  p l a c e  a u  C h â t e a u  d ' A p i g n é .


